A la carte ment

12 € ANTIPASTI

Battuta di vitellone Piemontese, maionese al peperone, sesamo, friciule

Girello divitello al punto rosa, la tonnata alla vecchia maniera, frutto del cappero
# Baccala mantecato, crema di ciPo”a fondente, riso soffiato al nero di seppia
# Alici e salviain tempura, maionese al wasabi

PRIMI 4 €

Linguine di Gragnano, burro, salsiccia, terigaki

Agnolotto del Plin al SUgOo cl'arrostq nocciola tostata
Gnocchi di zucca Hokkaido, blu di Lanzo, chiPs di toPinanbour
Fusillone di Gragnano, cavolfiore arrosto, caEPeri) mandorla tostata

Risotto Carnaroli "di Nori*, broccolo, gamberone crudo, furikake #

16 € SECOND]

Tutti i nostri secondi sono gié accompagnati da una selezione biologica di verdure stagionali a scelta

Gateau di Patata / Porro fondente / Morbida di sedano~ral:>a

Tomahawk di maiale in Panko, salsa ponzu

Guancia di vitellone brasata al Barbera

# Filetto di ombrina confit, fonduta di toma, porro croccante

IL RAMEN: tajarin 40 tuorli, Iingua lunga cottura, bagna caoda, furikake

LA GRIGLIA selezione )
EXTRA accompagnamentl 4 £

DOLC] 5 €

Tarte tatin scomposta, crema zabaione al vermouth
Tartelletta cacao, mandarino, meringa

Bonet tradizione, caramello al miso salato
Panna cotta al te matcha, sable al cioccolato, sale Maldon
For maggi selezione (extra costo di € 4,00)

V = vegetariano Coperto e servizio € 2,00
# = Prodotto accluistato frescoe sottopos’co a trattamento di bonifica Preventiva tramite congelamento n
conformita alle Prescrizioni del reg. CE 85%/2004




